CHICHARRONES

T0D0S ACOMPANADOS DE YUCA FRITA. SALSA CRIOLLA Y TARTARA 2 »v
DEHUEVERR 39 DEPOTAGY  DEPESCADD 4b .
DEPEVERREVES UG DELANGOSTINOS 4T DECALAMAR o ><3:f\
* LA JALEA CHALACA: CON L0 MEJOR DE NUESTROS " \<;(; :‘f
CHICHARRONES Y SUS SALsAs. 4Y »f:
ARROCES —

CHAUFA NIKEL: CON TEMPURRA DE LANGOSTIND Y CAMOTE NIKEL 49

CHAUFA TAPADO: CUBIERTO DE SU TORTILLA DE LANGOSTINGS 49 ,‘
CHAUFA ESTRELLADO: CON HUEVOS FRITOS Y SALSA DE
ANGOSTINDS MAI THAL. 4t —
NRROZ BACHICHE: EN PUNTO ARRISOTADG AL AJI AMARILLO Y SALTADO MARIND U4Y —
NRROZ EN SU TINTA: CON CHICHARRON DE POTA. LANGOSTINOS ¥ ‘
1L10L1 D€ ROCOTO U4Y
NRAOZ TUMBES: EN SU PUNTO VERDE NORTEND CON

LANGOSTINDS Y CREMA DE A1, 4Y E

NRAROZ CON MARISCOS: L CLASICO EN SU PUNTO BIEN CRIOLLD. 56
’4

TALLARINES CON VONGOLE: CON RJO. ROCOTO. TOMATITOS ¥ SAZON cHALACA. 39
HUEVERAS ENCEBOLLADAS: CON SALSA DE S[}FB[[}H CALIENTE, ARRDCITO Y CAMOTITO. 33
RAVIOLES DE GHOCLO: BANADOS DE SALSA DE LANGOSTINDS. U3
TALLARIN SALTADO CRIOLLO: MARMO 4B con pocLo. 39
SALTADO CRIOLLAZO: D PEScADo 49 oepoLto 49 oeLomo 99

PIGANTE DE LANGOSTINOS: V
MILANESA DE PESCADO: GON TAL

CHIJAUKAY MARIND: SOBRE
TAGU TAGU CHALAGO: MILANESA MARINA, HUEVD, PL
TALLARINES VERDES DEL MAR: GON PAPA A LA HUANGE

ARINES
GHAUE

ENE CON SU TACU TACU. 49

| AEROPUERTO.

1 1A HUANCAING. 4Y
149
Y SALSA ESCABECHE. 49

ITANC

INR Y MILANESA DE PEScADo. 4Y




AlPAS 0

FL CHILCANO: DE PESCA DEL DI O DE CHORITOS. 23 AV
AGUADITO DE CHORDS: EL QUE CURA T0DO. 36 ‘

TAZON DE PARIHUELA: TAMBIEN CON SUS YuguiTs. 39 ol
CHUPE LEVANTAMUERTOS: CON PESCADO FRITO, HUEVO Y PAPA. 33 N

PESCAODS ENTEROS OEL DIA RN

FRITO: AL AJO CROCANTE CON YUCA FRITA, CRIDLLA Y ARRDL. —
SUDADO: A LA NORTENA GON SU ARROCITO BLANCO. /9 ‘.o
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